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Tatar z posiekanej poledwicy wotowej, podawanej z borowikami, szalotka, 69 PLN
korniszonem, musztarda sarepska, olejem rzepakowym i zytnimi tostami.

Beef steak Tartar gently chopped served with capes, shallots, gherkin

rapeseed oil and spicy mustard and rye toasts. (160g) 16,801,134

tosos$ wedzony na zimno podawany na plackach ziemniaczanych 69 PLN
z kwasng smietang, ogdrkiem, szalotka, rukolg i zottym sosem

szafranowo-musztardowym.

Cold smoked salmon served on potato pancakes with sour cream,

cucumber, shallots, arugula and yellow saffron and mustard sauce.
(265g) 1,2,7,12,13

Deska polskich serow zawierajaca sery: szafir, bursztyn, oscypek, korycinski 99 PLN
i wedzona rolada ustrzycka podawane z krakersami, zurawing i suszonymi

owocami.

Selection of polish cheeses with: szafir cheese, bursztyn cheese, oscypek,

korycinski and smoked rolada ustrzycka cheese served with crackers,

cranberry jam and dried fruits. (300g) 6,801,123

Carpaccio z combra jelenia z serem bursztyn, oliwa truflowa, boczniakiem 69 PLN
krélewskim, boréwka i marynowanymi w tataraku orzechami laskowymi.

Deer loin carpaccio with amber cheese, truffle oil, king oyster mushroom,

blueberry and hazelnuts marinated in calamus. (sog) 3,4,71113



Krem z rakdw z koprem wioskim, czerwonym kawiorem, chipsem z zytniego
chleba i olejem z siemienia Inianego.

Cream of crayfish with fennel, red caviar, rye bread chip and linseed oil.
(250g) 1,3,5,6,8,10,11,13,14

Zupa rybna z pomidorami a'la Stefan Batory podawana z dorszem,
tososiem, sandaczem, koperkiem i grzanka z czerwonym kawiorem.
Fish soup with tomatoes a'la Stefan Batory, served with cod, salmon,
zander, dill and toast with red caviar. (2509)1,2,3,6,8101,13

Krem z korzennych warzyw z groszkiem ptysiowym, oliwag z borowikoéw
i czarna solg wulkaniczna.

Cream of root vegetables with peas puff, boletus oil and black
volcanic salt. (250g)1,3,81013,14

Zurek na zakwasie z biatg kietbasa, majerankiem i gotowanym jajkiem
przepidérczym.

Sour rye soup with white sausage, marjoram and hard boiled quail eggs.
(3009) 1,3,6,8,10,11,12,13

Makaron Triangoli z kozim serem i miodem podawany na purée z pietruszki
oraz falafel z burakow.

Triangoli pasta with goat cheese and honey, served on parsley puree with
beetroot falafel. (3509) 4,6,7,811,13

Makaron Udon z poledwica wotowa, chrupigcymi warzywami duszonymi
W sosie sojowo-imbirowym z czosnkiem.

Udon noodle, with beef tenderloin crispy stewed vegetables garlic

and soy-ginger sauce. (300g) 3,58,10,11,13,14

64 PLN

59 PLN

42 PLN

42 PLN

89 PLN

89 PLN



Satatka ze smazong watrébka kurczaka podawana na listkach satat

z awokado, grejpfrutem, blanszowanym jarmuzem, pestkach dyni

i stonecznika oraz dressingiem pomaranczowo-imbirowym

i rustykalna grzanka.

Pan-fried Chicken liver salad served with green leaves, avocado,
grapefruit, sautéed kale, pumpkin seeds, sunflower seeds, orange ginger
dressing and rustic toast. (250g) 4,712,314

Satatka Cezar z grzankami i parmezanem (sog) do wyboru:
Caesar salad with croutons and parmesan cheese (isog) choice of:

z piersig kukurydzianego kurczaka (120g) 123,81
with corn chicken breast (120g)1,23,81

Z fososiem battyckim (20g) 123,81
with Baltic salmon (0og)1,2,3,8m

z krewetkami tygrysimi (100g)1,2,3,581
with Tiger prawns (100g) 1,2,3,581

Satatka z grilowanego tofu z sosem teriyaki, rukwia wodnga, mango,
awokado, granatem i dresingiem sezamowym.

Grilled tofu salad with teriyaki sauce, watercress, mango, avocado,
pomegranate and sesame dressing. (220g) 4,6,7,81113

toso$ battycki na purée ziemniaczanym z wasabi, mtodymi warzywami

i sosem szafranowo-cytrynowym.

Steak of Baltic salmon served on wasabi potato purée, mini vegetables
and saffron-lemon sauce. (350g) 2,3,6,8111314

Grillowany stek z tuhczyka z bukietem satat i prazonych orzechdw wtoskich,
grillowanymi warzywami, ziemniaczanym purée i sosami: holenderskim

i winegret.

Grilled Tuna Steak with a selection of lettuces, roasted walnuts, grilled
vegetables and vinaigrette sauce. (300g) 2,4,7,81011314

59 PLN

49 PLN

69 PLN

74 PLN

89 PLN

64 PLN

119 PLN

129 PLN



Udo z gesi w prazonych buraczkach, zapiekanka ziemniaczang, konfitowana 119 PLN
Z cynamonem gruszka i sosem ze smardzy.

Goose leg in roasted beetroot, potato casserole, confit with cinnamon

pear and sweet sauce. (410g) 1,3,6,81011,13,14

Pierogi z cielecing na duszonym szpinaku z sosem ze smardzoéw i borowikdow. 74 PLN
Polish “pierogi”-veal stuffed dumplings served on braised spinach with
morels and cépes sauce. (300g) 1,3,6,8,10,11

Burger wotowy z pieczonym bekonem, serem cheddar, satata, pomidorem, 79 PLN
czerwong cebulg, korniszonem, papryczka jalapefio, ostrym sosem

majonezowym i domowymi frytkami.

Beef burger with smoked bacon, cheddar cheese, lettuce, tomato,

red onion, gherkin, jalapeno, spicy mayonnaise and homemade

French fries. (380g)1,3,6,8,10,1

Burger wegetarianski z soczewicy i soi z ketchupem, satata, pomidorem, 75 PLN
korniszonem, cebulg, ostrym sosem majonezowym, satatg colestaw

i frytkami domowej roboty.

Vegetarian lentil and soya mixed with ketchup burger served with lettuce,

tomato, gherkin, onion and spicy mayonnaise served with homemade

French fries. (380g) 6,810,111213

Kanapka klubowa z indykiem, wedzonym boczkiem, jajkiem sadzonym, 59 PLN
pikantnym majonezem chili, satatg lodowa, pomidorem, korniszonem,

czerwong cebula i ziemniaczanymi czastkami.

Club sandwich with turkey, smoked bacon and fried egg, spicy chilli

mayonnaise, iceberg lettuce, tomatoes, gherkin and red onion served with

potato wedges. (270g) 13,6,8101,13,14

Stek z dyni podawany na smazonym boczniaku mikotajkowym 64 PLN
z gotowanym bobem i wegetarianskim demi glace.

Pumpkin steak served on fried St. Nicholas' oyster mushroom, boiled broad

beans and vegetarian demi glace. (380g) 6,811,13

Comber jagniecy na kukurydzianym purée z grilowanga cukinia, duszonym 119 PLN
czosnkiem oraz szpinakiem w sosie rozmarynowym i oliwg o smaku

czterech pieprzy.

Lamb saddle on corn purée with grilled zucchini, stewed garlic, spinach

in rosemary sauce and four pepper-flavored olive oil. (350g) 6,81011,1213

Kotlet schabowy z koscig podawany z mtodymi ziemniakami z koprem oraz 74 PLN
stodka kapusta zasmazana.

Pan fried breaded pork chops with bone, served with potatoes, dill

and braised sweet cabbage. (440g)13,6,8,10,11,12,13



Stek z poledwicy wotowej z duszonym szpinakiem, sezonowymi warzywami,
truflowym purée ziemniaczanym w sosie z czerwonego wina.

Beef tenderloin steak with braised spinach, truffle, mashed potato and red
wine sauce. (3509) 1,3,8,10,11,13,14

Stek Porterhouse podany ze szpinakiem duszonym w masle, ziemniakiem
pieczonym z kwasng smietang i chrupigcym bekonem, sos z zielonego pieprzu.
Porterhouse steak served with spinach stewed in butter, baked potato with
sour cream and crispy bacon and green pepper sauce. (750g) 3,6,8,10,11,13

Nowojorski stek z rostbefu podany z pieczong mtoda kukurydza, miodem

i chili, zielonymi szparagami oraz domowymi frytkami stekowymi.

New York steak with baby corn baked with honey and chili served on green
asparagus and homemade fries. (500g) 3,6,8,10,11,13

Arrachera, przepona wotowa z grila w stylu meksykanskim z aromatyczna
potrawka z fasoli, papryki, kukurydzy i szalotki, podawana z sosem

Z wina porto.

Arrachera, Mexican style skirt steak served with beans, bell pepper, corn
and shallot stew with porto wine sauce. (450g) 3,6,8,10,1,13

149 PLN

339 PLN

199 PLN

129 PLN



Polska, domowa, zabielana zupa pomidorowa z makaronem. 24 PLN
Polish home style creamy tomato soup with pasta. (200g)1,3,8,1013

Paluszki z kurczaka podawane z frytkami, satatka z kapusty i marchewki, 34 PLN
ketchupem i majonezem.

Chicken fingers served with fries, cabbage and carrot salad, ketchup,

and mayonnaise. (200g) 13,813

Makaron spaghetti z sosem bolonskim i zéttym serem. 29 PLN
Spaghetti bolognaise and cheese. (2009) 13,8

Lod smietankowy w czekoladzie na patyku z sosem malinowym oraz bita 24 PLN
smietana.

Icecream covered in chocolate on a stick with raspberry sause and

whipped cream. (18og) 1313

Sernik veganski z rubinowa czekolada, owocowa konfiturg i sorbetem 40 PLN
malinowym.

Vegan cheesecake with ruby chocolate, fruit jam and raspberry sorbet.
(180g) 6,13

Tarta migdatowa z coulisem malinowym, bezj, sliwkami w nalewce 40 PLN
czekoladowej oraz z lodami z solonych orzechdw ziemnych.

Almond tart with raspberry coulis, meringue, plums in chocolate liqueur

and salted peanut ice cream. (200g) 1,3.4,7,813

Mus z biatej czekolady z culisem z malin na postumencie z brownie 40 PLN
i czekoladowego fudge z prazonymi pistacjami.

White chocolate mousse with raspberry coulis on a brownie, fudge cake

served with roasted pistachio (190g) 13,478

Owoce pod kruszonka. 19 PLN
Deser przygotowany zgodnie z zasadami Zero Waste.

Crumble with fruits.

The dessert is prepared in accordance with the zero waste principles. (120g) 13,813



APERITIFS & DIGESTIVES

Martini Rubino, Martini Ambratto som) 35 PLN

Lillet (gomi) 30 PLN
Campari, Aperol 4omi 32PLN
Underberg (oml), Jagermeister (4omi) 32PLN
Fernet Branca 4omi 30 PLN
Grappa (4oml) 34 PLN
LIKIERY / LIQUERS (40ml)

Malibu, Kahlua, Baileys, Cointreau 30 PLN
Chambord 34 PLN
Grand Marnier, Drambuie, Sambuca 34 PLN
Southern Comfort 34 PLN
WODKA | VODKA (40ml)

Wyborowa, Ostoya 25 PLN
Zubréwka Bison Grass 25PLN
Soplica Staropolska 30 PLN
Finlandia, Finlandia Lime 34 PLN
Wyborowa Exquisite 34 PLN
Chopin (rye, wheat, potato, organic) 38 PLN

WHISKY, WHISKEY & BOURBON (40ml)

Ballantine's, Jim Beam, Jameson 34 PLN
Chivas Regal 12yo 45 PLN
Johnnie Walker black label 12yo 45 PLN
Jack Daniel’s, Jack Daniel's Honey 36 PLN
Talisker 10yo, Glenfiddich 12yo 57 PLN
Gentleman Jack 47 PLN
Jack Daniel's Single Barrel 52 PLN
Woodford Reserve Double Oak 57 PLN
Nikka Taketsuru Pure Malt 72 PLN
Glenmorangie 18yo 97 PLN

COGNAC, BRANDY, CALVADOS (40ml)

Metaxa7* Calvados Louis de Lauriston 47 PLN

Martell VS 47 PLN
Martell VSOP 62 PLN
Remy Martin VSOP 57 PLN
RUM (40ml)

Havana Club 3yo 32 PLN
Dictador 12yo 44 PLN
GIN (40ml)

Beefeater, Bombay, 24 Herbs Gin 36 PLN
Tanqgueray no. 10, Fords, Hendricks 48 PLN
TEQUILA (40ml)

El Jimmador Blanco 30 PLN
Patron Bianco, Patron Anejo 57 PLN
PIWO BECZKOWE / DRAFT BEER

Zywiec, Zywiec Biate 300ml | 500 ml 24/28 PLN
Murphy’s Irish Stout 300 mi 500 mi 32/37 PLN
PIWO BUTELKOWE / BOTTLED BEERS
Zywiec 330ml 26 PLN
Zywiec 0% 26 PLN
Desperados 400 ml, Warka Radler soomi 26 PLN
Piwa rzemieélnicze / Craft beers soomi 29 PLN

Polecamy takze wybdr win i szampanoéw
— zapytaj kelnera o karte win.
We also recommend a selection of wines
and champagnes - ask the waiter for
a wine card.



Pepsi Cola, Pepsi Max, 7up, Mirinda, Tonic (20oml)
Woda/Water Cisowianka Perlage oo/700mi)
Woda/Water Cisowianka hiegaz./still oo/700mi)
San Pellegrino (2s0/750mi)

Acqua Panna (250/750mi)

Soki owocowe / juices (200mi)

16 PLN
16/26 PLN
16/26 PLN
24/34 PLN
24(34 PLN

16 PLN

(pomarariczowy, jabtkowy, czarna porzeczka, pomidorowy / orange, apple, black currant, tomato)

Sok z wyciskanych owocéw / freshly squeezed juice (200mi)

(pomaranczowy, grejpfrutowy / orange, grapefruit)

Espresso (zomi)

Double Espresso (somi)

Americano psoml)

Latte (200mi)

Cappuccino (igomi)

Goraca czekolada / hot chocolate 2oomi)

Baileys Coffee (200mi)

Irish Coffee 200mi

Herbata / tea @oomi)

(czarna, zielona, owocowa, ziotowa / black, green, fruit, herbal)

Danie dostepne przez cata dobe / Regionalna potrawa / Danie wegetarianskie /
Dish available around the clock. Regional dish Vegetarian dish

Danie przygotowany zgodnie z zasadami Zero Waste /
The dish is prepared in accordance with the zero waste principles.

INFORMACJE | INFORMATION
Ceny zawierajg VAT. | Prices include VAT.

Alkohol szkodzi zdrowiu. | Alcohol is harmful to your health.

28 PLN

18 PLN
24 PLN
24 PLN
24 PLN
24 PLN
26 PLN
37 PLN
42 PLN
18 PLN

Menu z gramatura poszczegdlnych sktadnikéw podajemy na zyczenie. | A menu listing the weight of the individual ingredients is available upon
request. Potrawy w menu moga zawierac alergeny. Jesdli jeste$ uczulony na ktérys ze sktadnikoéw, poinformuj kelnera. | Dishes in the menu may contain

allergens. If you have any concerns regarding food allergies, please alert your waiter prior to ordering.

Do ustugi Room Service doliczamy optate serwisowa w wysokosci 30 PLN. | Service charge of 30 PLN will be added to Room Service bill. Zamdwienia

Room Service 24h. | Room Service orders 24h.

Proébe o wystawienie faktury nalezy zgtosi¢ przed dokonaniem ptatnosci. Podanie nr NIP jest warunkiem otrzymania faktury. | Requests for an invoice

must be made prior to payment. Providing the Tax ID number is a condition for issuing the invoice.

Alergeny / Allergens

1jaja/eggs, 2 ryby/fishes, 3 laktoza/lactose, 4 orzechy ziemne/peanuts, 5 skorupiaki/shellfish, 6 soja/soybeans, 7 orzechy/tree nuts, 8 gluten, 9 mieczaki/

mollusks, 10 seler/celery, 11 gorczyca/mustard seeds, 12 sezam/sesame, 13 siarczany/sulpagites, 14 tubin/lupine
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